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EXCLUSIV EVENTS LEIPZIG

AGENTUR | LOCATION | CATERING

Buffet A

Vorspeisen
hausgemachte Anti-Pasti'®

Kase Variation mit Trauben"

Schinkenvariation mit Kren (Meerrettich)
dazu reichen wir verschiedenes Gebdck und Aufstriche

Suppe
Saisonale Suppe's moglich

Variation von Salaten
Gurkensalat mit Dill*8
Karottensalat mit Cranberry'®
Caesar Salad mit Parmesan'

Couscoussalat'®
dazu reichen wir verschiedene Dressings & Ole

Hauptgange
Piccata vom Hahnchen auf mediterranem Gemiuse

Schweinefilet mit Rahmpilzen
SiRkartoffel-Gnocchi mit Mandeln, Wildkrauter und ParmesanY
Fischvariation auf Blattspinat

Beilagen
Rosmarinkartoffeln'®

Kartoffel-Gemuse-Gratin¥
Wildreis"8

Desserts
Tiramisu"
Obstvariation'®
Panna Cotta mit Mango"

vg = vegan; v = vegetarisch
Unsere Buffets bieten wir lhnen ab 30 Personen an.
Stand: Sep 2024
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EXCLUSIV EVENTS LEIPZIG

AGENTUR | LOCATION | CATERING

Buffet B

Vorspeisen
gemischte Vorspeisenplatte bestehend aus:

getrockneten Tomaten's, gefiillten Peperoni, griine und schwarze Oliven', eingelegter Schafskase,
Weinlaubrouladen'8, gebratenes Gem{iise"®

Raucherfischvariation

Beef Tatar mit Ei, Gewlrzgurke, Kapern und Zwiebeln
dazu reichen wir verschiedenes Gebdck und Aufstriche

Suppe
Saisonale Suppee moglich

Variation von Salaten
Caesar Salad mit Parmesan¥
Tomate-Mozzarella Salat"
Gurkensalat mit Dill¥8

Coleslaw”
dazu reichen wir verschiedene Dressings & Ole

Hauptgange
rosa gebratenes Roastbeef mit Pfeffersauce und Krauterbutter

Schweinefilet mit Rahmpilzen
SiRkartoffel-Gnocchi mit Mandeln, Wildkrauter und Parmesan”
Lachs auf Blattspinat

Beilagen
Kartoffel-Gemuse-Pfanne's

Gemiselasagne’
Wildreis"®

Desserts
Obst"8
Panna Cotta"
Kasevariation’

vg = vegan; v = vegetarisch
Unsere Buffets bieten wir lhnen ab 30 Personen an.
Stand: Sep 2024
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EXCLUSIV EVENTS LEIPZIG

AGENTUR | LOCATION | CATERING

Buffet ,,So schmeckt Deutschland”

Vorspeisen:
Raucherfischvariation

Tafelspitz mit Meerrettichcreme im Glas
Heimische Kasevariation

geraucherte Entenbrust auf Preiselbeer-Pflaumen-Chutney
dazu reichen wir verschiedenes Gebdck mit Entenschmalz,
Kréuterbutter-Bdérlauch-Frischkdse’

Variation von Salaten
Tomatensalat"8, Pfliicksalate's,
Rote Bete Salat's,
Kartoffelsalat mit Essig und OI',

Gurkensalat mit Joghurt”
dazu reichen wir verschiedene Dressings und Ole

Hauptgange
Schweinebraten in Bier-Senfsauce

gedlinstete Seelachswiirfel in Buttermilch-Senfsauce

Sauerbratengulasch vom Rind
Hahnchenbrust in Tomaten-Concassee

Kohlrabi im RahmY/Bayrisch Kraut"

Beilagen
Schupfnudelpfanne’, Kartoffelgratin', KartoffelkloRe"®

Dessert
Rote Griitze'® mit Vanillesauce”
gebrannte Vanillecreme”
Donauwelle”
Obst'e

vg = vegan; v = vegetarisch
Unsere Buffets bieten wir lhnen ab 30 Personen an.
Stand: Sep 2024
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EXCLUSIV EVENTS LEIPZIG

AGENTUR | LOCATION | CATERING

Buffet D

Vorspeisen
gebratenes Gemiuse mit Rucola‘®

spanischer Rohschinken
Carpaccio vom Rinderfilet mit marinierten Pilzen und Parmesan

Raucherlachs auf Gurkencarpaccio
dazu reichen wir verschiedenes Gebdck mit Entenschmalz,
Kréuterbutter-Basilikum Frischkdse”

Variation von Salaten
Tomatensalat mit Fetakdse', Rote Bete Salat®
Caesar’s Salad

Wildkrauter'®
dazu reichen wir verschiedene Dressings & Ole

Hauptgange
Schweinefilet mit Rahmpilzen

gedlinstetes Rotbarschfilet mit Flusskrebsen auf Wirsinggemuse
Roastbeef rosa gebraten, Portweinjus, Waldpilze
Rote Bete Gnocchi'8, Kirschtomaten und Parmesan”

Beilagen
Wildreis'®, Kartoffelgratin', Kartoffel-Gemuise-Pfanne'®

Dessert
Kasevariation”
Panna Cotta¥
Schokoladenmousse'
Obst"8

vg = vegan; v = vegetarisch
Unsere Buffets bieten wir lhnen ab 30 Personen an.
Stand: Sep 2024
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EXCLUSIV EVENTS LEIPZIG

AGENTUR | LOCATION | CATERING

Buffet Saxony

Vorspeisen
Raucherfischvariation, heimische Kasevariation,

regionale Wurst und Schinkenspezialitaten
dazu reichen wir verschiedenes Gebdck mit
Fassbutter’, Griebenschmalz, Krduteraufstrich’

Suppe
Sachsische Kartoffelsuppe mit Wirstchen

Variation von Salaten
Gurkensalat mit Dill¥8
Tomatensalat'®
Bauernsalat®
sachsischer Kartoffelsalat’

Apfel-WeiRkraut-Salat'®
dazu reichen wir verschiedene Dressings & Ole

Hauptgange
Entenbraten mit Kirschsauce

Fischvariation auf Leipziger Allerlei mit Flusskrebsen und Morcheln
sachsischer Sauerbraten mit Apfel-Rotkohl
Spatzle Pfanne’

Beilagen
Kartoffelkl6f3es, Krauterkartoffeln'®, Wildreis"®

Desserts
Beerengritze'® mit Vanillesauce’
Obstvariation'®
Sachsische Quarkkeulchen
Schokoladenpudding”

vg = vegan; v = vegetarisch
Unsere Buffets bieten wir lhnen ab 30 Personen an.
Stand: Sep 2024
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EXCLUSIV EVENTS LEIPZIG

AGENTUR | LOCATION | CATERING

Buffet Mittelmeer

Vorspeisen
gemischte Vorspeisenplatte bestehend aus:

getrockneten Tomaten's, gefiillte Peperoni, griine und schwarze Oliven's,

eingelegter Schafskidse, Weinlaubrouladen', gebratenes Gemiise'®, Serrano Schinken
dazu reichen wir verschiedenes Gebdck mit Butter und Aufstrichen

Suppen
Fruchtige Tomatensuppe"s

Variation von Salaten
Italienischer Nudelsalat’
Wildkrauter mit Ziegenkase"
Mediterraner Salat mit Thunfisch und Oliven

Tomate-Mozzarella Salat’
dazu reichen wir verschiedene Dressings & Ole

Hauptgange
Gegrillte Hahnchenbrust ,Pesto Rosso” in cremiger Tomatensauce

mediterranes Bohnengemise
Rinderschmorbraten ,italienische Art” in Rotwein-Zwiebelsauce
Lachs-Spinat-Lasagne
Auberginen Melanzane"®

(frittierte Auberginen Scheiben in Tomatensauce)

Beilagen
KrauterrisottoY, Tortellini ,,mediterran“'8, Rosmarinkartoffeln'e

Desserts
Panna Cotta mit Friichten"
Erdbeer-Tiramisu"
Obst"8

vg = vegan; v = vegetarisch
Unsere Buffets bieten wir lhnen ab 30 Personen an.
Stand: Sep 2024
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EXCLUSIV EVENTS LEIPZIG

AGENTUR | LOCATION | CATERING

Buffet Vegetarisch

Vorspeisen
gemischte Vorspeisenplatte bestehend aus:

getrockneten Tomaten'8, gefiillte Peperoni, griine und schwarze Oliven"s,
eingelegter Schafskise, Weinlaubrouladen"®, gebratenes Gemiise"®

Kasevariation’
dazu reichen wir verschiedenes Gebdck mit
Hummus, Guacamole, Ajvar

Suppen
Muskatkiirbissuppe mit gerdsteten Kernen, Ol und Ingwer"

Variation von Salaten
Karottensalat mit Cranberry'®
Gurkensalat'®
Wildkrauter"s
Kichererbsensalat mit Tahiné
Kartoffelsalat mit Radieschen und Lauch”

Hauptgange
gebackene Zucchini mit Aubergine und Pimientos”

Koriander und rosa Linsen"
Rote-Bete-Puffer mit Zuckerschoten, Karotten und Drillingen“®
Tortellini ,mediterran®"®
Tomaten-Risotto mit Basilikum?
thailandisches Gemiuse Curry mit Kokosmilch und Duftreis‘®

Desserts
Obst'®
Kasevariation”
Kokosmilchreis mit Birnenkompott"®
Panna Cotta mit purierten Friichten'

vg = vegan; v = vegetarisch
Unsere Buffets bieten wir lhnen ab 30 Personen an.

Stand: Sep 2024
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EXCLUSIV EVENTS LEIPZIG

AGENTUR | LOCATION | CATERING

Buffet Vegan

Vorspeisen
gemischte Vorspeisenplatte bestehend aus: getrockneten Tomaten, Spargel,

grinen und schwarzen Oliven, Artischockenherzen, Weinlaubrouladen,
gebratenen Gemise
Rote-Bete-Carpaccio mit Nussen

Frihlingsrollen mit zweierlei Dip
dazu reichen wir verschiedenes Gebdck mit
Hummus, Guacamole, Ajvar

Suppen
Muskatkiirbissuppe mit gerdsteten Kernen, Ol und Ingwer

Variation von Salaten
Karottensalat mit Cranberry
Gurkensalat
Wildkrauter
Kichererbsensalat mit Tahin

Kartoffelsalat mit Radieschen und Lauch
dazu reichen wir verschiedene Dressings & Ole

Hauptgange
gebackene Zucchini mit Aubergine und Pimientos

Koriander und rosa Linsen
Falafel mit Zuckerschoten, Karotten und Drillingen
Tortellini ,,mediterran”
Gemise-Couscous-Pfanne mit Pflaumen
thailandisches Gemiuise Curry mit Kokosmilch und Duftreis

Desserts
Obst
Waldbeerengriitze
Schokoladenkuchen
Kokosmilchreis mit Birnenkompott

vg = vegan; v = vegetarisch
Unsere Buffets bieten wir lhnen ab 30 Personen an.
Stand: Sep 2024
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EXCLUSIV EVENTS LEIPZIG

AGENTUR | LOCATION | CATERING

Snackbuffet A

Herzhaftes
verschiedene belegte Brotchen
SpielRe mit Kase & Weintrauben'
gebratenes Gemiuse auf Rucola'®
Currywurst
Tortilla-Chips mit Tomaten- Salsa"®
Frahlingsrollen mit Dips"®
Kartoffelecken mit Quark”

Desserts
Beerengritze'®
mit Vanillesauce”
Obst-Auswahl‘8

Snackbuffet B

Herzhaftes
Burger Variationen
gebratenes Gemiuse auf Rucola mit Rohschinken
Tomate-Mozzarella-SpieRe”
Coleslaw”
rosa Linsensalat mit Wildkrautern'®
Couscous mit Pflaume im Speckmantel
Chicken Wings mit BBQ-Sauce

Desserts
Kasevariation mit Trauben"
Panna Cotta mit Waldbeeren’
Fingerobst'®

vg = vegan; v = vegetarisch
Unsere Buffets bieten wir lhnen ab 30 Personen an.
Stand: Sep 2024
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EXCLUSIV EVENTS LEIPZIG

AGENTUR | LOCATION | CATERING

Bowl-Buffet

Vorspeisen im Glas
gebratenes Gemise auf Rucola*®
Tomate-Mozzarella-Cocktail mit Basilikum Pesto”
Frihlingsrollen auf Glasnudelsalat'®

Salat-Bowls
Caesar's Salad Bow/
Crodtons / Parmesan / Rémersalat / Tomaten / Radieschen / Dressing

Falafel Bowl"®
Rote Linsen / Couscous / Gemlise / Rotkraut / Koriander / Sprossen / Dip

Hauptgange in Bowls
Hahnchenbrust-Bowl
Concasseé / Pasta / Parmesan / Wildkréduter

Gulasch-Bowl
Sauerbratengulasch vom Rind / Rotkraut / Spdtzle

Lachsfilet-Bowl
Spinat / Wildreis

Rote Beete Gnocchi-Bow|'8
Wildkréduter / Tomaten

Desserts
Panna Cotta mit Beeren
Tiramisu
Schokoladenkuchen'®

vg = vegan; v = vegetarisch
Unsere Buffets bieten wir lhnen ab 30 Personen an.
Stand: Sep 2024
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EXCLUSIV EVENTS LEIPZIG

AGENTUR | LOCATION | CATERING

Fingerfood-Buffet - 1

Herzhaftes
verschieden ausgarnierte Canapés

Zitronengras-Kokosmilchstippchen mit Champignons

hausgemachte Anti-Pasti
gebratene Champignons, Paprika, Oliven, Artischocken, Zucchini auf Rucola

Frihlingsrollen auf Glasnudelsalat mit Sojasprossen und Mango
Kasespielle mit Gouda, Emmentaler und Weintrauben
Lachstatar auf Gurkensalat
Wirstchen mit exotischer Currysauce

Thailandisches Curry mit Hahnchenbruststreifen
Bambus, Karotte, rote Zwiebel, Zucchini und Duftreis

Desserts
Obstsalat mit Joghurt

Beerengritze mit Vanillesauce

vg = vegan; v = vegetarisch
Unsere Buffets bieten wir lhnen ab 30 Personen an.
Stand: Sep 2024
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EXCLUSIV EVENTS LEIPZIG

AGENTUR | LOCATION | CATERING

Fingerfood-Buffet - 2

Herzhaftes
verschieden ausgarnierte Canapés

Tomate-Mozzarella-Spiele

hausgemachte Anti-Pasti
gebratene Champignons, Paprika, Oliven, Artischocken, Zucchini auf Rucola

Wildkrautersalat mit Ziegenkase im Glas
Lachstatar auf Gurkensalat

Roastbeef mit Sauce Tartar

Desserts
Panna Cotta mit Fruchtsauce

Obstspielde

Kasewlrfen mit Weintrauben

vg = vegan; v = vegetarisch
Unsere Buffets bieten wir lhnen ab 30 Personen an.
Stand: Sep 2024



